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Consejeria de Agricuftura y Pesca

Principales datos de los horticolas al aire libre en Andalucia Evolucidn mensual de las exportaciones andaluzas

Hortalizas
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Fuentes: (1) Avance superficies y producciones (Febrero 2012). Consejeria de Agricultura y Pesca. = 2008 2009 W 2010 2011

(2) Elaboracién propia a partir de los datos de superficie y produccion.

Exportaciones andaluzas de esparrago

Fuente: Elaboracién propia a partir de los datos de DATACOMEX.

Esparrago
2009
Volumen (t) 7.867 7.063 5.993 6.159
valor (miles €) 19168 | 16643 | 15717 | 15966 |

Fuente: DATACOMEX. El valor de las exportaciones se corresponde a un precio salida almacén.

Calendario de produccién de esparrago
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Fuente: Elaboracion propia a partir de la informacion comercial facilitada por empresas del sector.
Nota: El ajo y la cebolla son productos que permiten un almacenamiento prolongado y su comercializacion a lo largo del ano, por lo que el calendario de produccién y de comercializacion difieren sustancialmente.
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TIPOS COMERCIALES DE ESPARRAGO

VERDE

Parte comestible y comercializable de la esparraguera. La variedad Huétor es
autoctona de la Vega de Granada. Se caracteriza por la tonalidad morada de sus
turiones. Es de precocidad media aunque menos productiva que las variedades
hibridas.

/ BLANCO
Se utilizan las variedades hibridas empleadas para el espdrrago verde, solo que los
! turiones al nacer son privados de la iluminacion solar, evitando con ello Ia
produccion de clorofila y su coloracién verdosa.
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