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Datos bdsicos de tomate protegido ecolégico. Campana 2018/19

Considerando los cultivos de invernadero en produccidon ecoldgica, el tomate es el producto mds
importante. Segun la informacién aportada por empresas colaboradoras del Observatorio de precios y
mercados supone el 40% en volumen y el 50% en valor.

Almeria es la provincia productora mds representativa seguida de Granada y Mdlaga.

Distribucién en volumen de los principales tipos comerciales
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Fuente: Observatorio de Precios y Mercados. Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible.

El tomate cherry es el tipo comercial con mayor representacién en volumen alcanzando un 47% del total,
que supone un 62% en valor. Crece un 10% respecto a la campana precedente en defrimento del
fomate rama (37% en volumen y 29% en valor).

La distribucion por subtipo se mantiene estable:

-Redondo rojo suelto. Es el mds representativo con un 41% de la cantidad total de cherry.
-Pera rojo suelto. Alcanza un 36% del volumen de cherry de la campana.

-Redondo rojo rama. Supone un 23% del volumen de tomate cherry

La importancia de los distintos tipos comerciales de tomate varia comparando la produccion ecoldgica y
el cultivo no ecolégico. El tomate cherry y el tomate rama tienen mayor peso en la produccién
ecoldgica. El tomate cherry supone un 47% del tomate ecoldgico frente a un 21% en cultivo no ecoldgico,
mientras que el tomate rama ecoldgico alcanza un 37% y un 18%, respectivamente.

| Distribucién mensual de la produccidon comercializada de tomate ecoldgico protegido

Comparando con la campana 2017/18, destaca un aumento en la produccidon comercializada de tomate
desde el comienzo de la campana hasta el mes de febrero, destacando los meses de noviembre vy
diciembre (+5,5%). Es el reflejo de una mayor superficie con trasplantes tempranos y un invierno muy suave.
Sin embargo en primavera disminuye, especialmente en el mes de junio (-3,9%).
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Fuente: Observatorio de Precios y Mercados. Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible.

Se permite la reproduccién total o parcial de los datos o grdficos de esta publicacién , citando su procedencia.
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Datos bdsicos de tomate protegido ecolégico. Campana 2018/19

Precios de liquidacién al agricultor

Precio medio en origen. Campafia 2018/19 (€/kg)

Cherryredondo  Cherryredondo

Cherry perasuelto  Redondo Pera Rama
suelto rama
Ecolégico 1,14 1,60 1,60 0,46 0,67 0,87
Convencional 1,08 1,10 1,09 _ 0,54 0,66
Diferencia (%) 5,3% 46,3% 47,1% _ 24,0% 31,7%

Fuente: Observatorio de Precios y Mercados. Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible.

El precio percibido por el agricultor en produccién ecoldégica es superior en todos los casos. No
obstante, en la cuantificacion se debe tener en cuenta que la composicidén e importancia en peso de
las variedades de semillas empleadas no es homogénea en producciéon ecoldégica y no ecoldgica.

Principales tipos de tomate protegido ecoldgico
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+ TOMATE REDONDO. Fruto redondo vy liso, calibre mediano y grande, y de un color rojo intenso.
)

+ TOMATE PERA. Fruto de forma alargada, color rojo intfenso y piel fina.

3

é

« TOMATE RAMA. Fruto de calibre mediano recolectado en ramo. Sabor suavey elevada firmeza del fruto.

+ TOMATE CHERRY. Fruto de pequefo tamafo que puede presentarse diferentes subtipos, siendo los mas
habituales el redondo rojo suelto, redondo rama rojo y pera suelto rojo
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