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Este estudio ha sido financiado con el Fondo Europe 0 Agricola de Desarrollo
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1. Antecedentes y objetivos
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1.1. Antecedentes

1.2. Objetivos
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1.1. Antecedentes

Teniendo como precedente el estudio sobre la cadena de valor de la leche y el
queso de cabra en Andalucia en 2009, se elabora este trabajo con el que se
pretende dar continuidad a este tipo de trabajos en el sector de la leche y el queso
de cabra, ampliar el conocimiento de la cadena de valor y, asi, como contribuir a una
mayor transparencia de los mercados agroalimentarios.
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1.2. Objetivos

Objetivos generales

m) Dotar al mercado de una mayor transparencia |,
contribuyendo a la deteccion de posibles ineficienc las en
la cadena.

mm) Contribuir a la mejora del conocimiento  de los mercados a
partir de la composicion y funcionamiento de los ag entes
comerciales.

Obijetivos especificos

<
O
D]
L
ol
>_
<
e
D)
l—
-
D)
O
v
O
e
L
a)
<
e
L
L
L
0p)]
Z
O
O

mm) Cuantificar los costes en cada eslabon de la cadena de

valor.
)

Cuantificar los margenes netos de los distintos eslabones
de la cadena en el primer semestre de 2010.

JUNTA DE ANDALUCIA
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2. Metodologia

2.1. Definicion del producto objeto de estudio
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2.2. Esquema metodolégico

JUNTA DE ANDALUCIA
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2.1. Definicion del producto objeto de estudio

El producto objeto de estudio de la cadena es el gueso de cabra
elaborado en Andalucia en el primer semestre de 201 0 a partir de
leche de cabras andaluzas. Se diferenciara entre qu eso fresco y
curado.

Justificacion

La leche es la produccion mas relevante del sector caprino. No obstante, dado que el
destino mayoritario de la leche de cabra es la elaboracién de queso, y que se
pretende hacer el seguimiento de la utilizacion de la leche de cabra que es producida,
elaborada y distribuida en Andalucia (aunque ésta se reduce a un pequeio
porcentaje del total, de alrededor del 10%); se van a incorporar los siguientes
eslabones de la cadena de valor: |la fase industrial y la de venta minorista, por lo que
la cadena de valor resultante correspondera al queso elaborado con leche de cabra.
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2.2. Esquema metodologico

Para la elaboracion del trabajo se ha seguido el mi  smo planteamiento
metodoldgico realizado en el documento “Cadenade v alor de la leche y el queso
de cabra en Andalucia en 2009”, y que se muestra en  la siguiente diapositiva.

En relacion al analisis de los datos, cabe citar la s siguientes apreciaciones:

< El precio en origen de la leche esta referido al pr  imer semestre de 2010 y se
ha consultado en fuentes estadisticas de la Conseje ria de Agricultura y
Pesca. Los precios del queso a la salida de la ques eria proceden de las
gueserias consultadas.

& Los costes de la explotacion ganadera y de transfor ~ macion de la leche en
gueso, han sido consultados a cooperativas ganadera s, fabricas de quesos y
gueserias tradicionales en el afio 2009, actualizand ose posteriormente para el
primer semestre de 2010.
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@ Los costes de los puntos de venta han sido consulta dos en bibliografia.

@ Los precios del queso en tienda tradicional han sid 0 consultados a gestores
de las mismas, mientras que los precios en puntos d e venta de la gran
distribucion fueron consultados a través de interne t.

& Los resultados obtenidos en el estudio han sido val idados por técnicos
JUNTA DE ANDALUCIA expertos.
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2.2. Esquema metodologico (continuacion)

Queso de cabra andaluz, fresco y curado, comerciali ~ zado en el

Definicion del :
primer semestre de 2010.

producto

*Canal tradicional : venta a través de minoristas, que canaliza el
61,1% de las ventas de queso fresco y el 42,3% de | a de queso

Seleccion del curado.

- canalde «Canal moderno : venta a través de la gran distribucion, que canal  iza
- distribucion el 26,4% de las ventas de queso frescoy el 41,1% d e las de queso
curado.

*Costes vy Precios en origen _: Entrevistas a cooperativas y empresas
del sector ganadero y de la leche de cabra, asi com 0 a queserias
gue elaboran y comercializan los quesos.

~ Fuentesde «Costes y Precios en destino__:

B | *Consultas de precios en la gran distribucion y punt os de

venta del canal tradicional a través de Internet y entrevistas,
respectivamente.

CONSEJERIA DE AGRICULTURA'Y PESCA

*Bibliografia y fuentes estadisticas.

Analisis de datos Contraste de datos con otras fuentes

Redaccion del estudio por un equipo técnico multidisciplinar

JUNTA DE ANDALUCIA Elaboracion del
estudio
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3. Descripcion de la cadena de

valor del queso de cabra

3.1. Fases de la cadena de valor en Andalucia
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3.2. Configuraciones de la cadena seleccionadas

JUNTA DE ANDALUCIA
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3.1. Fases de la cadena de valor en Andalucia
VENTA
FASE GANADERA FASE INDUSTRIAL
MINORISTA

Exportacion |
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I . Venta directa a mercado proximo
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3.1. Fases de la cadena de valor en Andalucia (continuacién)

En la cadena de valor del queso de cabra, intervienen:
el sector caprino productor de leche y
el sector transformador de la leche en queso

La mayor parte de la leche de cabra se suele dirigir a la elaboracion de quesos de
mezcla por parte de grandes industrias transformadoras, que generalmente se
encuentran integradas con las industrias que realizan la recogida de la leche. Pero esta
fase industrial, a pesar de ser la predominante, no se incluye en el estudio, por tener
lugar el proceso de transformacion fuera de Andalucia.

La elaboracion del queso artesano en queserias tradicionales si que tiene lugar
dentro de Andalucia. En este caso, los sectores productor y transformador se suelen
integrar verticalmente, ya que existen una serie de explotaciones de hembras de
ordefio destinadas a producir la leche que se emplea para elaborar los quesos
artesanos, dentro de la cooperativa, o en la queseria tradicional independiente
relacionada con dichas explotaciones. Ademas, la mayoria de este queso es
comercializado por las mismas cooperativas y queserias tradicionales al comercio
tradicional y a la gran distribucion. Una pequefia parte de los quesos se vende en
tiendas propias de las queserias y otra pequefa parte se suministra directamente al
canal HORECA. En consecuencia, se produce una verticalizacion amplia de la cadena
de valor.
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La elaboracion del queso sigue multiples modelos productivos alternativos, conllevando
la existencia de numerosas configuraciones de la cadena de valor. El estudio se centra
en la cadena de valor de la leche de cabra a la que se le puede hacer el seguimiento,
S LS LS por haberse producido, transformado y distribuido en Andalucia.

13




<
O
0p}
L
ol
>_
<
e
D)
|_
-
D)
O
v
O
e
L
a)
<
e
L
L
L
0p)]
Z
O
O

JUNTA DE ANDALUCIA

3.2. Configuraciones de la cadena seleccionadas
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En el estudio se han seleccionado dos configuraciones en funcién del tipo de punto de

venta al que accede el consumidor final con mas frecuencia, segun se desprende de

las entrevistas realizadas:

*Moderna : cuando los puntos de venta al consumidor pertenecen a la gran distribucion.

*Tradicional : cuando los puntos de venta al consumidor son tiendas tradicionales,

supermercados locales, mercados de abastos o tiendas especializadas.

En el estudio no se incluye el volumen de queso ven  dido mediante las tiendas
propias de las queserias, ni el suministrado direct  amente al canal HORECA.

El estudio diferencia entre queso fresco Yy queso curado , por necesitar distintos
volimenes de materia prima para obtener 1 kg de prod  ucto y por diferir en sus
costes de transformacion, asi como en sus precios d e venta.

En el caso del queso de cabra curado su representat  ividad en la configuracion
moderna es muy limitada, por lo que en esta configur  acién solo se incorporara
al estudio el queso fresco de cabra

14
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3.2. Configuraciones de la cadena seleccionadas  (continuacion)

Explotaciones de madres de ordefo

epnuo ayoeT

epnio ayoeT

Cooperativas que cuentan con
gueserias tradicionales propias

I 1

Leche cruda Queserias tradicionales
independientes

E ARTESAN
CONFIGURACION QEESOS SAHES C?giggm%’”
MODERNA
GRAN PUNTOS DE VENTA DEL
DISTRIBUCION CANAL TRADICIONAL

15
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JUNTA DE ANDALUCIA

4. Analisis de la informacion

4.1. Consideraciones

4.2. Estimacion de costes en los eslabones de la ca

dena

4.3. Precios en los eslabones de la cadena

Europa //;

invierte en las zonas rurales
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4.1. Consideraciones

®La informacion sobre precios y costes de referencia utilizados en el estudio ha sido
facilitada directamente por los propios agentes sectoriales, a excepcion de los
precios de la leche liqguidados al ganadero, que proceden de fuentes estadisticas.

°En la cadena de valor del queso de cabra debe reflejarse el proceso de conexion
entre el sector productor de leche y el sector transformador, asi como la secuencia
de actividades, precios y costes en cada proceso. El inicio de la cadena coincide con
la actividad de produccién de la materia prima basica del proceso de fabricacion del
gueso de cabra (la leche de cabra), pero las partidas de costes vienen expresadas
en €/kg de queso, para lo cual se necesita multiplicar cada partida de costes
expresada en €/kg de leche por la cantidad de kg de leche necesarias para elaborar
1 kg de queso fresco y 1 kg de queso curado:
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5,2 — 6,0 Kg de leche / Kg de queso fresco
6,6 — 7,0 Kg de leche / Kg de queso curado

®*Se han identificado los valores maximos y minimos de las horquillas de costes
dentro de las cuales oscilan los valores de cada una de las partidas de costes. El
rango de costes totales corresponde a los costes agregados que asumen los
ganaderos y queserias, y no a la suma de las partidas.

JUNTA DE ANDALUCIA
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4.1. Consideraciones (continuacion)

®Se han identificado los valores maximos y minimos de las horquillas de precios entre
los cuales oscila el producto en cada eslabén.

°El rango del margen neto expuesto mas adelante en la estructura de costes y
precios, corresponde a la diferencia entre el rango de costes soportados por las
queserias y los ingresos obtenidos como consecuencia de aplicar el precio mas
frecuente.

®En el calculo de los ingresos del ganadero se consideran Unicamente los obtenidos
en la venta de la leche con vistas a formar la cadena de valor del queso, excluyendo
los ingresos procedentes de la venta de los cabritos.
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4.2. Estimacion de costes en los eslabones de la c

4.2.1. Costes de la explotacion de madres de ordefio
COSTES DEL GANADERO
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Costes mas
Rango (€/kg de leche) frecuentes
(€/kg de leche) | Rango (€/kg de queso fresco) Rango (€/kg de queso curado)

Alimentacion 0,278 0,377 0,384 1,53 2,07 1,89 2,57
Sanidad 0,015 0,019 0,019 0,08 0,10 0,10 0,13
Mano de obra 0,051 0,152 0,049 0,28 0,84 0,35 1,04
Gastos generales 0,021 0,063 0,061 0,12 0,35 0,14 0,43
COSTE TOTAL 0,416 0,572 0,514 2,28 3,14 2,83 3,89

Fuente: Elaboracion propia a partir de encuestas.

JUNTA DE ANDALUCIA
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4.2. Estimacion de costes en los eslabones de lac

4.2.2. Costes de la queseria

COSTES DERIVADOS DE LA COMPRA Y RECOGIDA DE LA LECH E EN 2010

adena (continuacion)

Europa ,/;

invierte en las zonas rurales

Rango en queso fresco | Rango en queso curado
Recogida ytransporte hasta planta de transformacion 0,20 0,36 0,26 0,46
Almacenamiento y conservacion 0,00 0,12 0,00 0,09
TOTAL (€/kg de queso) 0,20 0,48 0,26 0,55

Fuente: Elaboracion propia a partir de encuestas.

RANGO DE COSTES DE TRANSFORMACION Y DISTRIBUCION EN CONFIGURACION TRADICIONAL

QUESO FRESCO QUESO CURADO
Transformacion en queso, envasado, etiquetado y expedicion 1,09 1,78 1,09 1,78
Maduracion 0,61 0,69
Costes generales (amortizaciones, impuestos, electricidad, etc.) 0,04 1,05 0,04 1,05
Total (€/kg de queso) 1,44 2,82 2,13 343

QUESO FRESCO

RANGO DE COSTES DE TRANSFORMACION Y DISTRIBUCION EN CONFIGURACION MODERNA

Transformacion en queso, envasado, etiquetado y expedicion 1,09 1,78
Costes de plataforma distribucién y transporte a tienda 0,65 1,67
Costes generales (amortizaciones, impuestos, electricidad, etc.) 0,04 1,05
Total (€/kg de queso) 1,83 3,73

Fuente: Elaboracion propia a partir de encuestas.
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4.2. Estimacion de costes en los eslabones delac adena (continuacion)

4.2.3. Costes del punto de venta

Costes del punto de venta en canal tradicional para el queso fresco
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Transporte a tienda 0,09 -0,12
Mano de obra 0,47 - 0,62
Gastos generales 0,37 -0,44
TOTAL COSTES (€/kg) 0,92 -1,18
Costes del punto de venta en canal tradicional para el queso curado
Transporte a tienda 0,09 -0,12
Mano de obra 0,47 - 0,62
Gastos generales 1,95-2,34
TOTAL (€/kg) 2,52 - 3,08
Mano de obra 0,21-0,24
Gastos generales 0,11-0,13
Senicios Centrales 009-0,11
TOTAL COSTES (€/kg) 0,40 - 0,48

Nota: Los gastos generales atribuibles al queso curado se han mayorado respecto a los del fresco porque éste Ultimo
tiene mayor rotacion en el estante. El coeficiente de mayoracién se ha obtenido de la proporcion entre el volumen de
queso fresco vendido y el volumen de queso curado vendido por las queserias entrevistadas.

Fuente: Elaboracion propia a partir de entrevistas y estudios de cadenas de valor del MARM.

JUNTA DE ANDALUCIA
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4.3. Precios en los eslabones de la cadena

Para el calculo de los ingresos del ganadero se uti  liza el precio medio de la
leche en el primer semestre de 2010. Para el calcul o de los ingresos en los
siguientes eslabones de la cadena se utiliza el pre  cio mas frecuente, obtenido
de ponderar las ventas dirigidas a las distintas co nfiguraciones por el precio
correspondiente.

4.3.1. Precios liquidados al ganadero

El precio pagado a los ganaderos por la leche en el primer semestre de 2010, oscilo
entre 0,41€/kg y 0,53 €/kg de leche, siendo el precio medio de 0,48 €/kg de leche.

El precio considerado para los cabritos lechales ha sido de 4,37 €/kg. Para expresar
este precio en €/kg de leche se ha considerado una explotacion tipo de 274 cabras, con
una produccion lechera de 471 kg de leche/cabra en el caso de multiparas y 351 kg de
leche/cabra en el caso de primiparas (Fuente: MARM (2006): Analisis de la Economia
de los sistemas de produccién, resultados técnico-econdmicos de explotaciones de
ganado caprino de leche en Andalucia, Castilla-La Mancha y Murcia en 2005").
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Precio medio liquidado al ganadero

(€/kg de queso (€/kg de queso
(gl e leene) fresco) curado)
Por la leche 0,486 2,67 3,31
Por los cabritos 0,137 0,75 0,93

Fuente: Elaboracion propia.

JUNTA DE ANDALUCIA
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4.3. Precios en los eslabones de la cadena  (continuacion)

4.3.2. Precios de venta del queso en la queseria

Los precios del queso a la salida la queseria varian en funcion de la cooperativa o
empresa consultada, segun si se trata de queso fresco o curado, y segun el tipo de
cliente al que se destina el queso.

Precio liquidado a la queseria artesanal Precio mas frecuente
Queso fresco (€lkg) Canal T.ra(jmmpfs\l 6,4-70 6,5

Gran Distribucion 75-8,0 1,6
Queso curado (€kg)  |Canal Tradicional 8,7-99 8,7

Fuente: Elaboracion propia.

4.3.3. Precios en puntos de venta al consumidor fin  al
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Los precios de venta en tienda correspondientes a la configuracién tradicional se
obtuvieron directamente de tiendas cuyo perfil corresponde al del canal tradicional. Los
precios de venta en tienda del queso fresco correspondientes a la configuracion
moderna se obtuvieron a traves de internet.

PVP en Gran Distribucion | PVP en Canal Tradicional
Rango Precio mas frecuente | Rango 2recio mas frecuente
Queso fresco (€/Kg) 9,0-11,90 9,18 8,95-12,00 8,95
Queso curado (€/Kg) 15,00 - 18,00 15,00
JUNTRA DE ANDALUCIA Fuente: Elaboracion propia.
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5. Resultados del analisis
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5.1. Resultados del queso fresco en configuraciont  radicional

5.2. Resultados del queso fresco en configuracion m  oderna

5.3. Resultados del queso curado en configuraciont  radicional

JUNTA DE ANDALUCIA
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5.1. Resultados del queso fresco en configuraciéont  radicional

5.1.1. Estructura de costes y precios del eslabénd e produccion.

'Precio liquidacion_: | ‘Precio liguidacién : 3,42 €/Kg queso
2,67€/Kg queso | (2,67 del queso + 0,75 del cabrito)

<
MN en €/Kg queso MN en €/Kg queso
(-0,47) - 0,39 0,28 -1,14

MN en €/kg de leche
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L) =100 MN en €/kg de leche
0,05-0,21
COSTES DE EXPLOTACION COSTES DE EXPLOTACION

PRODUCCION PRODUCCION

A Coadern A Ganadero Y
Sanadexo p “anadero
A
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5.1. Resultados del queso fresco en configuraciéont  radicional

5.1.2. Estructura de costes y precios del queso fre  sco en configuracion tradicional

Precio liguidacion Precio salida PVP con IVA |
en €/Kg queso : | queseria ! | 8.95 i
i ! i Soo
2,67 | 650 1 AR
90,1%
€/kg queso fresco

| Porcentaje en que
| se incrementa el |
| precioencada
i eslabén

MN en €/Kg queso

(-0,47) — 0,39

MN en €/kg de leche
-0,086) — 0,07

COSTES TRANSFORMACION/

COSTES TRANSFORMACION/
DISTRIBUCION S ICIO
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COSTES DE EXPLOTACION COSTES DE EXPLOTACION COSTES DE EXPLOTACION

PRODUCCION TRANSFORMACION VENTA MINORISTA
=
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5.1. Resultados del queso fresco en configuraciont  radicional (continuacién)

5.1.2. Cadena de valor del queso fresco en configur  acion tradicional

|

|
U
' Participacion de | N PVP con IVA
los costes del | ! ! 8,95 €/kg
eslab6nenla | '
formacion del .
PVP e
Precio salida -
gueserla -Gastos generales= 0,37 — 0,44 €/Kg a
6,50 €/Kg -Mano de obra= 0,47 — 0.62 €/Kg zZ
-Transporte a tienda = 0,09 — 0,12 €/Kg E

<
O
D]
L
ol
>_
<
e
D)
l—
-
D)
O
v
O
e
L
a)
<
e
L
L
L
0p)]
Z
O
O

Precio liguidacién
al ganadero:

2,67€/Kg de queso
- Otros costes= 0,12 -0,35 €/kg
-Mano de Obra= 0,28 — 0,84 €/Kg

-Sanidad= 0,08 — 0,10 €/Kg

-Alimentacion= 1,53 — 2,07 €/Kg

JUNTA DE ANDALUCIA
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5.1. Resultados del queso fresco en configuraciéont  radicional (continuacién)

5.1.4. Participacion de los eslabones de la cadena  del queso fresco en el PVP
en configuracion tradicional

PVP del queso fresco en configuracion tradiciona |

35,0% 1 31,5%

26,2%
25,0% -
16,6% 15,6% .
. Nota: El margen neto mas frecuente
15,0% - 11,7% que el ganadero obtiene por la leche
I es (-0,15 €/Kg queso)
5,0% - ,

Participacion en PVP

'
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3
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D o ° Q5B — 9 o o T ©

-5,0% - T = © = 'Og: T 5 o = 2 5 <
) n o n o © - @ () ]

n S c 2 ° n ° e
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*Los costes generados en la cadena de valor del queso fresco hasta su venta en un establecimiento de la configuracion
tradicional (teniendo en cuenta los costes mas frecuentes de las fases de produccion e industrial y los costes medios de
la fase de venta minorista en la configuracion tradicional), suman el 69,5% del PVP.

*En el coste total el mayor peso corresponde a la fase de produccion o fase ganadera (31,5%), seguida de los costes
soportados en la fase industrial o queseria. Ambos suman alrededor del 58% del precio de venta.

*Los margenes netos de todos los eslabones del canal tradicional en la cadena de valor del queso fresco (teniendo en
cuenta los precios de venta mas frecuentes), suponen el 30,5% del PVP. El eslabon con mayor margen neto es el de la
fase industrial (el 16,6% del PVP), seguido de venta minorista. El margen neto de la fase de produccién es negativo,
teniendo en cuenta el precio mas frecuente de venta de la leche.

JUNTA DE ANDALUCIA
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5.2. Resultados del queso fresco en configuracion m oderna

5.2.1. Estructura de costes y precios del queso fre  sco en configuracion moderna

Precio liguidacion Precio salida PVP con IVA |
en €/Kg queso : | queseria | !
2,67 7,6
€/kg queso fresco
MN en €/Kg queso 7777777777777
(-0,47) - 0,39 1 :
| Porcentaje que se |
| incrementael | COSTES TIENDA
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precio en cada |
eslabon
MN en €/kg de leche
COSTES TRANSFORMACION/ COSTES TRANSFORMACION/
DISTRIBUCION DISTRIBUCION
COSTES DE EXPLOTACION COSTES DE EXPLOTACION COSTES DE EXPLOTACION

PRODUCCION TRANSFORMACION VENTA MINORISTA

Ganadero
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5.2. Resultados del queso fresco en configuracion m oderna (continuacion)

5.2.2. Cadena de valor del queso fresco en configur  acion moderna

PRODUCCION VENTA MINORISTA
1
| 1

Participacion de = =caonlivEy
los costes del ! 9,18 €/kg
/

eslabon en la
formacion del

PVP T <
Preci lid i -Gastos generales= 0,11 — 0,13 €/Kg a
rrecio salca, | -Mano de obra= 0,217 — 0,24 €/Kg &

gueseria -Servicios Centrales = 0,09 — 0,11 €/Kg =
8,0 €/Kg
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Precio liguidacién
ganadero:

2.67€/Kg de queso

- Otros costes= 0,12 -0,35 €/kg
-Mano de Obra= 0,28 — 0,84 €/Kg
-Sanidad= 0,08 — 0,10 €/Kg
-Alimentacion= 1,53 — 2,07 €/Kg

EXPLOTACION DE MADRES
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5.2. Resultados del queso fresco en configuraciéon m oderna (continuacion)

5.2.3. Participacion de los eslabones de la cadena  del queso fresco en el PVP
en configuracibn moderna

PVP del queso fresco en configuraciéon moderna

39,0%

350% 1 30,7%
n- z
z 25.0% | Nota: El margen neto mas frecuente
S ' que el ganadero obtiene por la leche
c 14,7% es (-0,15 €/Kg queso
S 15006 ° 12,4% (-0.15 €/Kg queso)
S
2 4.8% 1,7%
5 5,0% L%
& []

T T T _ T T
-5,0% - Costes del Costes dela Costes de la MN del MN de la MN de la
ganadero queseria tienda de ganadero gueseria tienda de
Gran Gran
Distribucion Distribucion
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*Los costes generados en la cadena de valor del queso fresco hasta llegar al punto de venta de la gran
distribucién (teniendo en cuenta los costes mas frecuentes de las fases de produccion e industrial y los costes
medios de la fase de venta minorista de la configuracion moderna) ascienden al 74,5% del PVP. En dichos
costes totales el menor peso corresponde a la fase de venta minorista, ya que las fases ganadera e industrial
suman casi el 70% del precio de venta.

*El margen neto de todos los eslabones de la configuracion moderna de la cadena de valor del queso fresco
representa el 25,5% del PVP. El margen neto mayor corresponde a la queseria ( casi el 15% del PVP), seguido
del beneficio unitario obtenido por la tienda (12,4% del PVP). El margen neto del ganadero vuelve a ser
JUNTA DE ANDALUCIA negativo, teniendo en cuenta el precio mas frecuente de venta de la leche.
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n : = =
H_J 5.3. Resultados del queso curado en configuraciont  radicional
>_
< : , .
%: 5.3.1. Estructura de costes y precios del eslabond e produccion
I_
— ‘ ‘ ‘
) 'Precio liquidacién_: ! iPrecio liquidacién : 4,24 €/Kg queso
9 13,31 €/Kg queso 1(3,31 de la leche + 0,93 del cabrito)
T ‘ !
O < > < >
<
MN en €/Kg queso MN en €/K eso

LéJ (-0,59) — 0,48
<
% MN en €/kg de leche
D) .0,086) — 0,07 MN en €/kg de leche
L 0,05 - 0,21
)]
Z
O
@)

COSTES DE EXPLOTACION COSTES DE EXPLOTACION

PRODUCCION PRODUCCION

A Coadern A Ganadero Y
Sanadexo p “anadero
A
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5.3. Resultados del queso curado en configuraciont  radicional

5.3.2. Estructura de costes y precios del queso cur  ado en configuracion tradicional

S ‘ Precio salida_ | ‘ |
Precio liguidacién _ | —ueseria | . PVP conIVA |
en €/Kg queso : | quesera | !
1 8,73 1 1 15.0 ‘
g1 | ! | T
€/kg queso curado
MN en €/Kg gueso Porcentaje que se
(-0,59) - 0,48 ~ incrementael |
precio en cada |

eslabon COSTES TIENDA

MN en €/kg de leche
-0,086) — 0,07

COSTES TRANSFORMACION/ COSTES TRANSFORMACION/
DISTRIBUCION DISTRIBUCION

CONSEJERIA DE AGRICULTURA'Y PESCA

COSTES DE EXPLOTACION COSTES DE EXPLOTACION COSTES DE EXPLOTACION

PRODUCCION TRANSFORMACION VENTA MINORISTA

Ganadero
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5.3. Resultados del queso curado en configuraciont  radicional (continuacion)

5.3.3. Cadena de valor del queso curado en configur  acion tradicional

i PRODUCCION VENTA MINORISTA
1
1

Participacion de | . BvPconlVA
los costes del | ! 15,0 €/kg
4

eslabon en la
formacion del
PVP

[}

[}

[}

[}

[}

[}

[}

3 | i

i S |

i |

| N |
Precio salida_ ! ll 18,6%

gueseria ! :

| 1

| [}

| |

[}

[}

[}

|

e 1

S

.

-Gastos generales= 1,95 — 2,34 €/Kg é
8,70 €/Kg -Mano de obra= 0,47 — 0,62 €/Kg pd
-Transporte a tienda = 0,09 — 0,12 €/Kg E
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Precio liquidacion ! |
ganadero:
3,31

H - Otros costes= 0,14 -0,43 €/kg

-Mano de Obra= 0,35 - 1,04 €/Kg
-Sanidad= 0,10 — 0,13 €/Kg
-Alimentacion= 1,89 — 2,57 €/Kg
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5.3. Resultados del queso curado en configuraciont  radicional (continuacion)

5.3.4. Participacion de los eslabones de la cadena  del queso curado en el PVP
en configuracion tradicional

25,0%
20,0%
15,0%
10,0%
5,0%
0,0%

Participacion en PVP

-5,0%

PVP del queso curado en configuracion tradicional

23,3% 23,2%
21,2%

18,6%
15,0%

Costes del Costes de Costes de  MN del MN dela MNdela
ganadero la queseria latienda ganadero queseria tienda
tradicional tradicional

Nota: El margen neto mas frecuente que obtiene el
ganadero por la leche es (-0,19 €/Kg queso)

*Los costes generados en la cadena de valor del queso curado hasta llegar al punto de venta del canal tradicional
(teniendo en cuenta los costes mas frecuentes de las fases de produccion e industrial y los costes medios de la
fase de venta minorista de la configuracion tradicional) ascienden al 63,1% del PVP. En dichos costes totales el
mayor peso corresponde a la fase de produccion, aunque los pesos de las otras dos fases no distan mucho.

*El margen neto de todos los eslabones de la configuracion moderna de la cadena de valor del queso curado
representa alrededor del 36,9% del PVP. El mayor margen neto unitario corresponde a la tienda (23,2% del
PVP), mientras que el menor corresponde al ganadero, que obtiene un margen negativo.
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6. Conclusiones
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6.1. Conclusiones comunes al queso frescoy al cura  do
6.2. Conclusiones relativas al queso de cabra fresc o
6.3. Conclusiones relativas al queso de cabracurad o
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Conclusiones para el primer semestre de 2010

1. En el primer semestre de 2010 la situacion de todos los agentes de la cadena de
valor ha empeorado respecto al afno anterior, aunque la del ganadero lo ha
hecho en mayor medida. Asi, mientras que el precio de la leche se ha reducido
una media de un 4%, el precio de venta al publicod e los quesos elaborados no
ha variado significativamente, pero los costes han aumentado a lo largo de toda
la cadena y para todos los agentes.

2. Por tanto, todos los margenes de los distintos agen tes se han reducido en el
primer semestre de 2010, viéndose agravada la situa cion del ganadero que, si
ya en el aiio 2009 mostraba una horquilla de rentabi  lidad que iba entre (-0,06) y
0,09 euros/kg de leche, en 2010 ha pasado a situarse  entre (-0,08) y 0,07
euros/kg de leche.
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Cadena de valor de la leche vy el

gueso de cabra en Andalucia en el
primer semestre de 2010
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