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1. Introduccion

En el presente documento se exponen las pautas a seguir en la integracion del sector de la Uva de
Vinificacién en el Observatorio de Precios y Mercados de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio
Ambiente de la Junta de Andalucia. Para ello se ha procedido al estudio de la importancia del sector
vitivinicola y de sus producciones, determinando el producto y la posicién comercial que se incluird en
el Observatorio.

2. Importancia del sector viticola en
Andalucia

2.1. Viticultura

Andalucia tiene una tradicion milenaria en el cultivo de la vid y la elaboracién de vinos, que se remonta
a las primeras civilizaciones asentadas en esta tierra. Su clima tipicamente mediterraneo (con
precipitaciones irregulares, inviernos suaves y veranos muy calurosos y secos), junto con su diversidad
orografica y las influencias atlanticas y mediterraneas sobre la maduracion de la uva, propician una
diversidad agroclimatica idénea para la produccién de un amplio abanico de productos vitivinicolas que
incluyen vinos blancos, tintos, dulces, etc., con caracteristicas singulares y de calidad que estan
reconocidas y protegidas en diversas figuras de calidad.

Las precipitaciones disminuyen de Oeste a Este, siendo el punto mas lluvioso de Andalucia la Sierra
de Grazalema; y mientras el valle de Guadalquivir presenta una pluviometria media, en la provincia de
Almeria se localiza el Unico desierto de Europa (Tabernas). Por término medio, el nimero de dias de
lluvia ronda los 75 al afio, descendiendo hasta 50 en las zonas mas aridas. Por lo que en gran parte de
Andalucia se superan los 300 dias de sol anuales, lo que favorece unas vendimias generalmente
adelantadas al resto de Espafia, que se inician predominantemente en el mes de agosto.

La temperatura media anual de Andalucia es superior a 16 C, pero con una gran diversidad. Asi,
mientras en el Valle del Guadalquivir se registran las temperaturas mas altas de la peninsula, las
Sierras de Granada y Jaén son las que registran las temperaturas mas bajas de todo el sur de la
Peninsula Ibérica. Sierra Nevada tiene la temperatura media anual mas baja del sur peninsular,
permaneciendo sus cumbres nevadas la mayor parte del afio. Con estas condiciones, son
practicamente inexistentes las heladas durante el periodo vegetativo de la vid, lo mismo que el granizo,
gue so6lo muy ocasionalmente afecta al vifiedo.

El relieve andaluz se caracteriza por el fuerte contraste altitudinal, localizadndose las mayores cotas de
la Peninsula Ibérica (Sierra Nevada) y poseyendo casi un 15 % del territorio por encima de los mil
metros de altitud; frente a las zonas deprimidas, con menos de 100 m de altitud, presentes en la gran
Depresién Bética del Valle del Guadalquivir.
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La diversidad edafoclimatica determina y delimita las distintas zonas de produccion viticola en
Andalucia, permitiendo la obtencién de una uva de gran calidad, con una optima graduacion y
rendimientos, tanto en las variedades blancas como en las tintas.

Segun los datos del Anuario de Estadistica 2011 del Ministerio de Agricultura, Alimentaciéon y Medio
Ambiente, en Espafia la uva de vinificacion representa el 98% de la superficie de vifiedo y el 96% de la
produccion; en Andalucia sin embargo estos porcentajes son del 87% y del 84% respectivamente,
destinandose el resto de la produccion a uva de mesa y pasas (el 15% y 1% respectivamente de la
produccion de uva andaluza).

Tabla 1 Superficie y Produccion de uva segun destino, 2010.

2010 Superficie (hectareas) \
Espafia Andalucia Espafia Andalucia
de mesa 16.226 2.743 228.894 36.119
vinificacion 984.137 30.642 5.875.650 204.158
pasificacion 1.707 1.707 3.073 3.073
Total 1.002.070 35.092 6.107.617 243.350

Fuente: Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente, Anuario de Estadistica 2011 y CAPMA,
Anuario de estadisticas agrarias y pesqueras 2010

En Andalucia, el sector vitivinicola cuenta con algo mas de 30.600 hectareas® de vifiedo dedicado a
vinificacion, la produccion media de las Gltimas cinco campafas de 190.500 toneladas® de uva. Este
cultivo estad presente en todas las provincias andaluzas, aunque destaca la produccion de Cadiz,
Cérdoba, Huelva y Granada, las cuales representan en torno al 85% de la superficie y el 91% de la
produccion de la uva destinada a su transformacion en vino.

Gréfico 1  Distribucion provincial de la superficie de vifiedo de vinificacion.
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Fuente: Anuario de estadisiticas agrarias y pesqueras 2010, CAPMA

! Fuente: Anuario de estadisticas agrarias y pesqueras 2010, CAPMA,

2 Fuente: Anuarios de estadisticas agrarias y pesqueras 2007-2010 y Avances de superficies y producciones 2012, CAPMA
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Grafico 2 Produccién de uva de vinificacién por provincia
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Fuente: Anuarios de estadisticas agrarias y pesqueras 2007 a 2010 y Avances de superficies y Producciones
2012, CAPMA

Segun el SIG-Viticoloa de 2009, las variedades de uva mas representativas son las blancas con mas
del 75% de la produccién, aunque las variedades de uva tinta estan incrementado su representatividad
en los Ultimos afios. La distribucion de las variedades en algunos casos esta asociada a las
caracteristicas de los vinos de una Denominacion de Origen, asi, por ejemplo, para estar amparada en
la DOP Montilla-Moriles, los mostos base deben proceder al menos en un 85% del zumo de uvas
Pedro Ximénez, y el 91% de esa variedad se cultiva en Cérdoba; Zalema sélo se cultiva en Huelva;
Palomino tiene un 97% de su produccion en Cadiz, o la uva Moscatel es determinante en la DOP
Mélaga donde estan presentes el 85% de sus cepas. Estas cuatro variedades (Palomino, Pedro
Ximénez, Zalema y Moscatel) suman el 91% de la superficie de uva blanca en Andalucia.

Las uvas tintas tienen una distribucion menos especifica. Las cuatro variedades mas importantes
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah y Tempranillo), que suman el 81% de la superficie de uva tinta,
estan presentes en todas las provincias, y, aunque es Almeria la provincia con mayor superficie
dedicada al cultivo de variedades tintas, es en Cordoba donde dichas variedades se localizan en
mayor proporcion (pero nunca superior al 50%).

Tabla 2 Variedades de uvas mas representativas en Andalucia.

Grupo variedades Blancas Grupo variedades Tintas

Moscatel | Palomino Pedro Zalema Cab(_ernet Merlot Syrah  [Tempranillo
Ximenez Sauvignon

Representacion 7% 41% 27% 16% 13% 12% 30% 26%
dentro del grupo

e Malaga Cédiz Cérdoba | Huelva | Coérdoba | Cérdoba | Cérdoba | Almeria

superficie
% var presente en o o o o o o o o
la provincia 85% 97% 91% 100% 28% 30% 49% 46%

Fuente: SIG-Viticola 2009
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2.2. Vinicultura

Los vinos andaluces destacan por su calidad y practicamente la totalidad del vifiedo destinado a
vinificacion pertenece a alguna denominacion de calidad. En Andalucia hay reconocidas ocho
Denominaciones de Origen Protegidas (seis Denominaciones de Origen y dos Vinos de Calidad),
distribuidas en seis zonas de produccion y dieciséis vinos con Indicacion Geografica Protegida (Vinos
de la Tierra) distribuidos por seis provincias.

Tabla 3 Listado de las denominaciones de calidad andaluzas.

Nombre l Provincia
Denominacion de Origen Protegida (DOP)
Jerez-Xérés-Sherry y Manzanilla Sanlicar de Barrameda Cadiz
Montilla-Moriles Coérdoba
Condado de Huelva Huelva
Malaga y Sierras de Malaga Malaga
VC Granada Granada
VC Lebrija Sevilla
Indicacion Geogréfica Protegida (IGP)
VT Ribera del Andarax
VT Laujar-Alpujarra
VT Desierto de Almeria Almeria
VT Sierras de Las Estancias y Los Filabres
VT Norte de Almeria
VT Cédiz Cadiz
VT Cérdoba
Cordoba
VT Villaviciosa de Cérdoba
VT Altiplano de Sierra Nevada
VT Cumbres de Guadalfeo Granada
VT Laderas del Genil
VT Bailén
VT Sierra Sur de Jaén Jaén
VT Torreperogil
VT Los Palacios
Sevilla
VT Sierra Norte de Sevilla

Fuente: Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente. *VC: Vino de Calidad. > VT: Vino de la Tierra

En general la producciéon de vino en Andalucia sigue el tradicional sistema de envejecimiento de
“criaderas y soleras”, un sistema de crianza dinamico (los caldos se trasiegan entre las barricas
superpuestas), cuyo origen se remonta al siglo XVIIl. Este método se emplea fundamentalmente para
la crianza de los vinos generosos de todas las denominaciones de origen andaluzas. Las levaduras
forman una capa llamada velo de flor, que recubre el vino de forma natural, protegiéndolo de la
oxidacion y les dotara de las distintivas caracteristicas organolépticas. Es la crianza tipica de los Finos,

Integracion del Sector de la Uva de Vinificacion en el Observatorio de Precios y Mercados de la Consej  eria de Agricultura,
Pesca y Medio Ambiente 6



AN

JUNTA DE ANDALUCIA

CONSEJERIA DE AGRICULTURA. PESCA Y MEDIO AMBIENTE

Manzanillas, Amontillados, Olorosos o Condado palido, siendo el promedio minimo de crianza de tres
anos.

Con este sistema, el producto final es mezcla de varias campafias y se consigue una calidad
homogénea, que no estd expuesta a la coyuntura de una afiada determinada. Por ello, en las
Denominaciones de Origen andaluzas no se suele hablar de afiadas, salvo en aquellos casos en los
gue se emplea el sistema de crianza estatica.

La crianza oxidativa es un método de envejecimiento basado en la oxidacion del vino que puede ser
dinamico o estatico (sin trasiego entre barricas). Este sistema, que enriquece el grado alcohdlico del
vino hasta 17° para inhibir el desarrollo de la levadura de flor, permite el intercambio de sustancias
entre el aire, el vino y la madera. El vino adquiere mayor cuerpo y unos atributos organolépticos Unicos
que recuerdan al tostado y la vainilla. Es la crianza tipica de los Olorosos, Pedro Ximénez o Condado
Viejo. La duracién de la crianza, que puede variar entre 6 meses y decenas de afios, queda recogida
en el etiguetado de los vinos mediante las menciones especificas propias de cada una de las
Denominaciones de Origen andaluza.

En el sistema de crianza de los vinos tintos de Andalucia, se utiliza un proceso estatico no oxidativo,
en el cual se emplean barricas nuevas de madera de roble cuyo interior ha sido sometido a distintos
grados de tostado y que, por lo general, solo suelen utilizarse entre 5 y 7 afios. Entre otros, este rasgo
diferencia este proceso del que se lleva a cabo para la elaboracién de los vinos de licor, cuyos
recipientes cuentan con una mayor antigiiedad como factor de calidad.

Tabla 4 Clasificacién del vino producido en Andalucia en 2010

VINOS ANDALUCES PRODUCCION 2010 (hl) ‘

Segun tipo de vino
] Blancos 1.146.945
Vinos
Tintos y rosados 113.810
Segun Proteccion
DOP 825.369
IGP 63.170
Vinos
Varietales 171.511
Otros 200.705

Fuente: Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente. Anuario de Estadistica 2011

3. La uva para vinificacion en el

Observatorio de Precios y Mercados

En el Observatorio de Precios y Mercados se publican los precios de cada sector en distintas
posiciones comerciales en funcién de las caracteristicas propias de cada sector.

En el caso concreto del sector de la vid, sélo se incluira el precio del producto agricola original, la uva
con destino a vinificacion, en la posicion comercial Origen. La no incorporacion de precios en otras

Integracion del Sector de la Uva de Vinificacion en el Observatorio de Precios y Mercados de la Consej  eria de Agricultura,
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posiciones comerciales (Mayoristas o Consumo) se debe a que el producto sufre una transformacion a
otro producto completamente diferente (el vino), con unas caracteristicas propias y un mercado
especifico y complejo que no es objeto de este Observatorio.

En la estructura interna del Observatorio la Uva de Vinificaciéon se encuadra:

GRUPO ‘ SECTOR SUBSECTOR PRODUCTO

Agricola | Cultivos industriales | Cultivos lefiosos industriales | Uva para Transformacion

3.1.1. Metodologia para la obtencién de precios en
origen

El precio en origen de la uva de vinificacion se define como el precio liquidado al viticultor a la
entrega de la uva en la cooperativa o bodega sin IVA. Este concepto de precio no incluye ningun tipo
de costes atribuibles a la manipulacion y transformacién del producto.

La integracion del sector en el Observatorio se realizara distinguiendo los tipos de uvas entre uvas
Blancas y uvas Tintas, especificandose las variedades mas representativas de Andalucia segun lo
visto anteriormente, si bien al principio no se daran precios de todas ellas, sino que sélo se publicaran
los precios de las variedades de uva blanca, asociadas a los datos facilitados por las provincias donde
son mas representativas.

Tabla 4 Variedades de uva para vinificacion en el Observatorio de Precios y Mercados, se indican con
cuales se inicia la publicacion de precios.

Moscatel Si
Palomino Sl
Blancas | Pedro Ximénez S
Zalema Sl
Sin Especificar (resto de uva blanca de DOP e IGP) Sl
Cabernet Sauvignon NO
Tintas Syrah No
Tempranillo NO
Sin Especificar (resto de uva blanca de DOP e IGP) Sl

Fuente: Elaboracién Propia

No se contempla la inclusién de categorias en los precios, ya que es un sector con precios muy
homogéneos, donde las diferencias se aprecian mas en las variedades que en las calidades.

La carga se realizard con el precio de campafia, una vez terminada la recoleccion, y con
independencia de las fechas de inicio y finalizacion de campafa que pueden variar anualmente, se
fechara en septiembre para homogeneizar datos entre campafias.

Integracion del Sector de la Uva de Vinificacion en el Observatorio de Precios y Mercados de la Consej  eria de Agricultura,
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La concentracion de la produccion en el tiempo y en reducidos espacios territoriales, hace que haya
muy poca variacion entre bodegas en los precios pagados a los agricultores dentro de un mismo
territorio y/o Denominacion. Ademas, en numerosas ocasiones, el precio se determina con
posterioridad a la entrega de la uva, lo que favorece que no haya variaciones significativas de los
precios a lo largo de la campafia de recoleccion. Por esa razon se tomaran como informantes los
Consejos Reguladores de las distintas Denominaciones de Origen y los representantes de las
Asociaciones de las Indicaciones Geograficas Protegidas o bien bodegas o cooperativas
representativas de la mencién de calidad correspondiente, los cuales, suministraran los datos de
precios medios pagados en su zona, asi como los volimenes producidos por variedad. Calculo de
precios medios ponderados en origen

Las cantidades utilizadas para las ponderaciones seran las aportadas por cada uno de los informantes
en las encuestas mencionadas.

Se consignara el nivel del precio medio ponderado de cada producto aplicando la siguiente formula, en
la cual P representa el precio del producto, y Q la cantidad del mismo.

2P
p =5
>0

Se necesitan, por lo tanto, dos datos para efectuar la ponderacion de los precios:
» Los precios percibidos por cada agente (P;).

» Las cantidades vendidas por cada agente (Q;)

4. Bibliografia

En la elaboracién del documento, se han consultado las siguientes fuentes bibliograficas:

« Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente. Anuarios de estadistica 2007-
2010

e Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente. Avances de superficies y
producciones 2011 y 2012.

e Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente. SIG Viticola 2009

« Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente, 2012. Informe final de la vendimia
en Andalucia 2012.

e Consejeria de Agricultura, Pesca y Medio Ambiente. Vinos Andaluces con Calidad
Diferenciada.

e Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente, 2012. Balance del vino
2011-2012.

e Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente. Anuario de Estadistica
2011.

Integracion del Sector de la Uva de Vinificacion en el Observatorio de Precios y Mercados de la Consej  eria de Agricultura,
Pesca y Medio Ambiente 9



